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WE MAKE WINES FOR FRIENDS
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STRATI SINFONIA BRUT BIO PRIMALBA
ROMAGNA PAGADEBIT CHARDONNAY RUBICONE ROMAGNA SANGIDVESE
ENID OTTAVIANI ENIO OTTAVIANI ENIO OTTAVIANI

CLEMENTE PRIMO CACIARA FILARE 15 MADA SINFONIA

BIANCO RUBICONE ROMAGNA SANGIOVESE SUPERIDRE \BERMET SA \ CHARDONNAY ICONE CHARDONNAY RUBICONE
INON ENOMINA NE IHIGINE PH ETTA A 1N

l PROTETTA

ROTETTA IO OTETTA
FRIZZANTE

ENID OTTAVIANI ENID OTTAVIANI ENIO OTTAVIANI ENID OTTAVIANI ENIO OTTAVIANI

SOoLE Rosso

ROMAGNA S5ANGIOVESE SUPERIORE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

RISERVA

ROSSO RUBICONE IGP




Das Gut wurde vor 60 Jahren vom Grofvater Enio Ottaviani gegriindet.
Es befindet sich in der Region Emilia-Romagna, uncl zwar in San Clemente,
Rimini. Es ist ein Familienbetrieb,

der Generation um Generation gewachsen u E k
ist und sich stets weiter entwickelt. @

Vom Verkauf bis hin zur Erzeugung einer ganzen
Produktionskette mit Landwirten aus der Gegend, u S
dank der Initiative der beiden Briider Massimo

und Davide vor etwa 10 Jahren. Unsere Familie ist mit Trauben

und dem echten Wesen der Emilia-Romagna aufgewachsen.

Wir widmen uns den Arbeiten im Weinberg und im Weinkeller und teilen
die Friichte unseren Bodens mit unseren Gasten.

Wir sind tiberzeugt, dass in einem Glas Wein die ganze Poesie dieser
Erde enthalten ist. Wir produzieren Wein Fiir unsere Freunde,

denn das gemeinsame Tafeln hat einen unschatzbaren Wert, und der Wein
ist der maximale Ausdruck der Tafelfreuden.

Davide ist unser Winemaker, er liebt den Weinberg und die Kellerei.
Milena ist mit ihrer Freundlichkeit und Genauigkeit die weibliche Seele
der Verwaltung, Sie umsorgt ihre Kunden liebevoll, denn die
Aufmerksamkeit ist eine der wichtigsten Eigenschaften, wenn man

Wein Fiir Freunde erzeugen will. Marco ist das Genie der Logistik

und sorgt Fiir die Organisation der Lieferungen.

Massimo ist fiir den Verkauf in ltalien und im Ausland zustandig,

er ist unser Globetrotter und reist jahrlich durch fiinfundzwanzig Lander,
um von der Liebe fiir unser Gebiet zu erzéhlen. Wir sind eine gut
eingearbeitete Mannschaft, und zusammen mit den Freunden, die uns bei
diesem Abenteuer unterstiitzen, sind wir eine recht grofie GesellschaFt.
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SINFONIA

CHARDONNAY RUBICONE I.G.P. PERLWEIN

9 11,00% vol
Fisch, Frittiertes,

Weichkése T 1 o
und Focaccia @ Griinliches

fruchtig-blumig

mit Mortadella Strohgelb
gi1oce :
Frisch, harmonisch
a& mit einer feinen
sauerlichen Note
Gartanks:
Stahl

40-60 m Gber dem Meeresspiegel

Chardonnay

Slden, Sid-0Osten
_ 12 Flaschenzu It 0,75
12 Flaschen zu It 0,375

Standort: San Clemente in Rimini

Boden: sandig-tonartig O
Handische ernte
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SINFONIA BRUT

CHARDONNAY RUBICONE I.G.P.
PERLWEIN SCHAUMWEIN BRUT

@ 11,00% vol

fruchtig-blumig

Fisch,
Frittiertes, Tf 1
Roher fisch

@ Griinliches
Strohgelb

g/1oC°

s

Frisch, harmonisch
mit einer feinen
sauerlichen Note

Gartanks: o
Stahl

40-60m tber dem Meeresspiegel

s Stden, Sitid-0Osten
é@ = 6 Flaschen zu It 0,75

Standort: San Clemente in Rimini

Boden: sandig-tonartig O
Handische ernte




STRATI

ROMAGNA PAGADEBIT
DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA

fruchtig-blumiger Duft
.Y mit Noten von aromati-

schen Krautern und weifen
9 12,50% vol Fruchtfleisch

Gedinsteter oder

gekaochter Fisch, O - :
Weichkase, ‘i Q 1 .
gediinstete @ strohgelb mit

griinlichen Reflexen

Fischgerichte
10/12 C° (@ h
C&v frisch, trocken, Mineral
angenehm sauerlich
mit gutem Abgang
Gartanks: -
Beton ‘o

Yo | 40-60m tUber dem Meeresspiegel

Pagadehit
Bombino Bianco

=
L o Y
Som————up

Standort: San Clemente in Rimini

Boden: sandig-tonartig O
Handische ernte

STRATI

E ROMAGNA PAGADEBIT

|| DEMCHMATIONE 01 DRIGIKE PROTETTA

ENIO OTTAVIANI

Stiden, Siid-Osten
@ = b Flaschen zul 0,75




MADA

CHARDONNAY RUBICONE I.G.P.

fruchtig-blumig,
Vanillearoma
<)

9 12,50% vol

Uberbackene
Meeresfriichte, Tr
helles Fleisch,
Kase mit mittlerer
Reifezeit

@ Intensives
Strohgelb

10112 C°

Gartanks: o
Beton

pu

. 657\/ Harmonisch
und mit gutem Abgang

40-60m tber dem Meeresspiegel

Standort: San Clemente in Rimini %)

Chardonnay
Boden: sandig-tonartig

Handische ernte “

Ky Stden, Stid-Osten
. b Flaschen zu It 0,75
~ B Flaschen zu It 1,50

MadA




CLEMENTE PRIMO

BIANCO RUBICONE I.G.P.

Vornehm elegant,
reich an Blumen,
) Frucht-und Vanillediiften

9 12,50% vol

Rohe

krustentiere,
geschmorte

fschgerichte

@ Intensives
strohgelb

10112 C°

i

Weich, wohlgefallig,
ansprechend,
richtig kérperreich
mit ausgeglichenem
sauregehalt

Gartanks:
beton

40-60m tber dem Meeresspiegel

Rieslin .
d Pagadehit
Standort: San Clemente in Rimini e ;
Boden: sandig-tonartig O E [LEMEMNTE PRIML
Handische ernte

= b Flaschen zu I+ 0,75

E Flaschen zu It 1,50 S Stiden, Sid-Osten

12 Flaschen zu It 0,375




CACIARA

ROMAGNA D.0.P. SANGIOVESE SUPERIORE

9 13,00% vol
Fisch-oder

Fleischvorspeisen,

gegrillte
Fleischgerichte, T
Weichkase

Charakteristisch,
angenehm,
~) intensiv

=N

@ Purpurrot

A

16/18 C°

Gartanks:
bheton

AffAnation:

in grofen Fassern

Sangiovese

40-60m Uber dem Meeresspiegel

i

E% Freunde
Standort: San Clemente in Rimini
Boden: sandig-tonartig O

Héndische ernte

= b Flaschen zu It 0,75

% 6 Flaschen zu It 1,50 Ky @ Stiden, 5id-Osten

12 Flaschen zu It 0,375

CACIARA

S S T

ENID DTTAVIARI




FILARE 15

CABERNET SAUVIGNON RUBICONE I.G.P.

Anhaltend, intensiv
3 mit Grasgeruch

9 13,00% vol

Rotes
Fleisch, T@ﬂ
Wild,

@ purpurrot kompakt

Hartkase

16/18 C° i(i

MitreiBend, feurig,

mit einer sich

voll entwickelnden tannine
Gartanks
und affnation:
barrique Yo | 40-60m (iber dem Meeresspiegel

fo

Cabernet Sauvignon

.

(s

FILARE 15

Sfandor;‘: San Clemente in Rimini

Boden: sandig-tonartig o
Handische ernte

Ky @ Stden, Stid-0Osten
b Flaschen zu It 0,75
~ B Flaschen zu It 1,50




SOLE ROSS0O

ROMAGNA SANGIOVESE D.0.R.
SUPERIORE RISERVA

Anhaltend, komplex,
elegant mit Gewlirznoten

~) und Réstung in guter
Verbindung

13,50% vol
Rotes fleisch,
wild, hartkase, T i|

wurstwaren

Purpurrot, mit granafroflichen
@ reflexen, regelmafigen bhégen

mit langsamer tranenbildung

16/18 C° g a
herb, korperreich,
mit einem langen
- el Geschmacks-Geruchsabgang
Affination .
und Gartanks: Yo | 40-60m lber dem Meeresspiegel
gropes Fass ‘o

30

Sangiovese

Sfandnr’r; San Clemente in Rimini iy - 1.;;!'. W
Baden: sandig-tonartig o S e E
Handische ernte A e M =

Ky Siiden, Sid-0sten
@: 6 Flaschen zu It 0,75




978

ROSS0 RUBICONE I.G.P.

intensiv und expressiv
mit einer Fulle
) anreifen Friichten

14,00% vol
Geschmorte fleischgerichte,

gereifter kase,
erste gange T@ﬂ
mit vollmundigen

sof3en

Intensives purpurroft,
@ stark, mit fester struktur

16/18 C°

Herb und harmonisch
E ; mit wesentlicher Konsistenz

Gartanks:

beton
AffAnation:
Barrique

Yo i 40-60m Uber dem Meeresspiegel

Cabernet

Sauvignon .
Sangiovese

Standort: San Clemente in Rimini
Boden: sandig-tonartig o
Handische ernte

ﬁ%_ 6 Flaschen zu It 0,75 Ky Siden, Sud-Osten

6 Flaschen zu It 1,50




MERLOT

MERLOT RUBICONE IGP

Intensiv und expressiv
) mit einer Fllle an reifen Friichten

@ 14,50% vol

gegrilltes fleisch T
gereiffer kdse

O

intensives Rot, granatrotlich
mit dichten und regelmapigen Bogen
und langsamer Tranenbildung

u

16/18C°
@, fruchtig, blumig
und wiirzig
Gartanks:
beton

Affnation:
Barrique

To } 40-60m Uber dem Meeresspiegel

Merlot

i

Standort: San Clemente in Rimini
Boden: sandig-tonartig o
Handische ernte

Ky Stiden, Std-Osten
@ = b Flaschenzu It 0,75
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PAIRING FG6D WITH GUR WINES

WHAT 15 Y6UR FAVERITE PAIRING?

ABC

HANDMADE NOODLES

e PinDA Wil MEAT RAGU
/" \ AND SALA '&
A l\ B

MORTADELLA
FLATBREAD

hSll soup

GRILLED FiSH

@ CAPELETTi
iN BRoDO
n ROASTED CHiCKEN

AND POTATOES NI
A\A\“ \%%
% L NGA SUSHi AND RAW FiSH
N |
MiXED SALAD &‘ )

SOosS=
ga GRILLED AND BOiLED @ (;
mﬁ’ FRESH CHEESE VECETABLES (@
I 6 ,}“f’
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Soc. Agricola ENIO OTTAVIANI 55 Via Pian di Vaglia,17
47832 San Clemente (RN] ITALIA

Tel. (+39) 0541 952608

Fax (+39) 0541 838763

enio@enioottaviani.it

enioottaviani.it

f (©) Enio Ottaviani Winery



