
ROT

SOLE ROSSO
ROMAGNA SANGIOVESE D.O.P.
SUPERIORE RISERVA

AWARDS

6 Flaschen zu 0,75 l.
6 Flaschen zu 1,5 l.

www.enioottaviani.it

REBSORTE
Sangiovese

DUFT
Anhaltend, komplex,
elegant mit Gewürznoten
und Röstung in guter
Verbindung

FARBE
Purpurrot, mit
granatrötlichen reflexen,
regelmäßigen bögen mit
langsamer tränenbildung

GESCHMACK
herb, körperreich, mit
einem langen
Geschmacks-Geruchsabgang

ALKOHOLGEHALT
vol.13,50%

KOMBINATION
Rotes Fleisch, Wild,
Hartkäse, Wurstwaren

SERVIERTEMPERTUR
16/18° C

FERMENTATION
Beton

ALTERN
großen Fässern

EXPOSITION DES
WINEBERGS
Süden, Süd-Osten

STANDDORT
San Clemente - Rimini

BODEN
sandig-tonartig

HÖHENMESSUNG
130-155m über dem
Meeresspiegel

FLASCHENVERSCHLUSS
Korken

ERNTE
manuelle Sammlung


